afao

Environnement
AFNOR CERTIFICATION

Pain BIO a chaque repas

mercredi 4 sept.

Concombre BIO Frangais & la Crétoise
Emincé de Dinde Frangaise Sauce Curry
Riz BIO cuit facon Pilaf

Semaine &

Aubergines & Courgettes BIO Confites

P'tit Suisse Sucré

mercredi 11 sept.

R6ti de Boeuf Frangais et Jus Brun

Haricots Lingots BIO Tomatés

Carottes BIO Vichy

Carré du Trieves BIO de La Laiterie du Mont-Aiguille

. w
Semaine {

Crumble aux Prunes

mercredi 18 sept.

Tomates de Gaillard, Vinaigrette Leziroy
Torsades HVE a la farine de Pois Chiche et Blé Alpina Savoie & sa Sauce Fromagére Lezsaisons
Banane BIO des Antilles

. w
Semaine &

mercredi 25 sept.

Radis Roses et Beurre

Dos de Lieu Noir en Court-Mouillement
Blé BIO au Beurre

. w
Semaine &

BOche de Chévre
Tranche de Melon Charentais

mercredi 2 oct.
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Falafels Tomatés BIO de Sassenage & sa Sauce Fromage Blanc
Haut de Cuisse de Poulet Frangais au Miel & Epices

Haricots Verts BIO Frangais Persillés

Brie

Semaine

Compote de Pomme HVE Lezsaisons

Ces menus sont validés par Marion MOLLARD notre diététicienne. lls peuvent étre modifiés en fonction des opportunités de la saison. lls sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif a la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.
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